Feiern Sie lieber ungewohnlich!
Kochen Sie mit uns
IHR ,ALL-INCLUSIVE" ABEND FUR 40.00 EUR PRO PERSON

Fir néhere Informationen erreichen Sie uns unter Telefon 040 85178 10 oder atlas@atlas.at

DER“ALL-INCLUSIVE" ABEND IM UBERBLICK

Taglich ab 18.00 Uhr zu buchene mindestens 12 Personen, maximal 60 Personen « Mindestumsatz ab 480.00EURe
Sie stellen sich Ihr Meni (ein Gericht pro Gang) aus den Vorschlagen selber zusammen und bereiten es am Abend
mit unseren Kéchen und lhren Gasten zu « Die Raumlichkeiten stehen lhnen bis 00.30 Uhr zur Verfligung. Danach
berechnen wir IThnen die Getranke nach Verbrauch und ab o01:00 berechnen wir fiir jede angefangene halbe Stunde
25.00 EUR Personalkostenpauschale « Falls Sie feiern mochten, bitte nicht vergessen: CD’s mitbringen, eine
Anlage ist in der Kiiche vorhanden Wir berechnen 40.00 EUR pro Person fiir den all-inclusive Abend. Wir
bendtigen zwei Tage vor der Veranstaltung die genaue Personenzahl. Sollten dennoch weniger Personen als
angemeldet erscheinen berechnen wir 20.00 EUR pro fehlender Person Stornogebiihr. Die Angebote enthalten
neben den Speisen folgende Getranke: Prosecco/ Sekt « Weisser Burgunder « Cabernet Sauvignon e« Flaschenbier o
Softdrinks « Kaffee

Vorspeisen
Oder
Selleriecremesuppe mit Créutons

Saltimbocca von der Pute mit

Oder Zucchini-Tomatengemiuse und Polenta
Blattsalat mit Ingwer- Oder
Zitronengrasdressing und
Eismeergarnelen Zanderfilet unter der Kartoffelhaube mit

Dijon-Senfsofse und Wirsing
Oder

Oder
Hahnchenbrust, mit Spinat gefillt, auf

ROmersalat mit Parmesandressing Rotbarschfilet im Crépemantel an
SesamsofSe und Bratgemuse

Hauptgange
Dessert
Schweinerdllchen mit Zwiebel-
Speckfiillung, ThymianrahmsofSe, Gratinierte Rote Gritze
gebratenen Champignons und
Kartoffelplree Oder
Oder Apfelstrudel mit Vanillesol3e

Konigsberger Klopse vom Kalb mit
Kapernsofse, Roter Bete und Krauterreis




